AARBURG | Jetzt bei der Bickerei Felber:

«Frisch vom Vortag»

Rund ein Drittel aller in der Schweiz
produzierten Lebensmittel geht zwi-
schen Feld und Teller verloren oder
wird verschwendet. Das entspricht
pro Jahr rund 2 Millionen Tonnen
Nahrungsmittel oder der Ladung von
rund 140000 Lastwagen, die aneinan-
dergereiht eine Kolonne von Ziirich
bis Madrid ergeben wiirden. Fast die
Halfte der Abfélle werden in Haushal-
ten und der Gastronomie verursacht:
Pro Person landen hier téiglich 320
Gramm einwandfreie Lebensmittel
im Abfall. Fiir die Backerei Felber ist
das Thema Nachhaltigkeit von hochs-
ter Wichtigkeit. So werden die Back-
waren von Felber tiglich frisch aus
kostbaren, moglichst regionalen Roh-
stoffen und mit viel Berufsstolz her-
gestellt. Eine moglichst umwelt-
freundliche Produktion ist ein grosses
Anliegen. Jeden Abend bleiben aber
auch in der Bickerei Felber einwand-
freie Lebensmittel zuriick, die ent-
sorgt werden miissen — eben Food
Waste. Eine Thematik, mit der sich die
Bickerei Felber auseinandergesetzt
hat und zukiinftig ihren Teil dazu bei-
tragen will, dass weniger Lebensmit-
tel weggeworfen werden miissen -
nach dem Credo «nicht nur reden,
sondern handeln».

Die Produkte sind klar gekennzeichnet

Ab sofort werden im Laden an der Olt-
nerstrasse 95 in Aarburg Backwaren
«Frisch vom Vortag» zu fairen Prei-
sen angeboten. Die Produkte sind klar
als solche gekennzeichnet und zur
Selbstbedienung bereitgestellt. Die
Kunden konnen so von vorziiglichen
Produkten zu kleinen Preisen profitie-
ren und so ihren personlichen Teil zur
Verminderung der Nahrungsmittelab-
falle beitragen. (RWI/PD)
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